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Ezkerraldea El

«Lo de las “vacas locas” beneficid
la imagen de los carniceros vascos»

Elmuskiztarra Juan Bautista Femandez opina que el consumidor se ha senszbllzzado Yy cada vez exige mds calidad,

ON 24 camicerfas las que venden
carme de vacuno bajo el certificado
del label vasco de calidad alimentaria
en la Margen Izquierda. El muskizta-
rra Juan Bautista Ferndndez Terreros,
uno de los primeros de estos artesa-
nos de la carne que se acogieron al
Euskal Label, opina que la aplicacién
de este distintivo ha sido «positiva
tanto para el carnicero como para el
consumidor» y se muestra categdrico
sobre la autenticidad de la carne que
se vende y se consume en Bizkaia:
«Pongo la mano en el fuego porque el
mayor peligro es para el propio car-

nicero». Recuerda el sindrome que se suseité en Gran Bre-
tafia a raiz del caso de “las vacas locas” y comenta que
aquel sonoro “affaire”, lejos de dafiar la imagen general de
este colectivo, resulté beneficioso para los camiceros
«porque el consumidor se dio cuenta de la seriedad de
nuestras carnicerias».

EZKERRALDEA: ;Cuéndo y por qué comenzé a fun-
cionar el Euskal Label? ‘

JUAN BAUTISTA FERNANDEZ; Empezé en octu-
bre de 1995 y como respuesia a las grandes superficies co-
merciales que parecian apoderarse del mercado, y para
que el consumidor pudiera distinguir entre la carne del pa-
. is y la que viene de fuera.

E.: ;Se vende mas en las carnicerias con label?

J. B. F: Se estd vendiendo muy bien. La gente cada dia
exige mas calidad; se estd sensibilizando y sabe que el se-
llo de calidad que identifica nuestras carnicerias es un aval

Xabter Ferrero

que garantiza un contro] de la carne desde el productor

hasta el consumidor.

E.: ;Cualquier carnicerfa puede tener el sello «Kalita-

tea»?

J. B. F.: No. Existe un reglamento que define las carac-
teristicas de las explotaciones como de los animales, Ia
crianza, alimentacion, sacrificio, factores de calidad de la
came y su sistema de identificaci6n.

E.: ;Cudles son algunas de estas exigencias?

J. B. F.: Los machos tienen que estar seis meses, y cua-
tro las hembras, en las explotaciones con un ventilacién
adecuada y una alimentacién natural. La carne, una vez re-
alizado el sacrificio del animal en el matadero, debe reunir
una serie de caracterfsticas como nivel de engrase, confor-
macion de la canal y su peso. La Fundacién Label contro-
la las tres matanzas semanales del matadero de Bilbao, los
lunes, miércoles y viernes, ¥ hasta que no pasan ocho di-
as, que ha de estar en oreo, no se puede vender esta carne.
Cuatro camicerias han sido expulsadas del label por no
cumpllr estos requisitos.

: ;Qué otras obligaciones han de cumphr hasta que
llega la carne al consumidor?- :

J. B. F.: La Fundacién Label es una de las m4s serias.
Identifica cada cabsza de canad, 'uu Uity ¥icha indivi-
dualizada de control que Hega b sta la misma carni-
cerfas, de tal manera que asi se cqnoce tanto el ori-
gen como la edad o el tipo de alimentacién que
ha recibido el animal.

E.: ;(Kalitatea es es sinénimo de calidad o -
de “karo”?

J. B. F.: No hay exageraciones. Hay dis-
tintos puntos de venta, como la Margen

ara que un punto de venta pueda
vender came con label vasco ha
de obtener autorizacién. Pero hay
carnicerias autorizadas y otras
especializadas. Las primeras |
venden sélo el 50 por ciento de
carne con label y las segundas,
entre un 80 y 100. Un dato
establece la frontera entre estos
dos tipos. «Los especializados no
podemos sacar carteles de carne
en oferta, porque estamos
vendiendo carne de calidad»,
sefiala este carnicero. Fernindez,
que también es ganadero, opina
que el duefio del label es «el
productor, al que se le deberia
respetar mds porque es al que
mds se le exige y pone la primera
piedra»

El sistema de segnimiento del label no se acaba
en el matadero. Contintia hasta el mismo
MOmento queseafectﬁalaeomprade lacame en
el punto'de venta. En ese sentido, este tipo de-
carnicerfas se han tecnificado y disponen de un
pequeno dispositivo informiitico, Se trata de una
balanza de control que registra las caracteristicas
de cada compra en una etiqueta con el certificado
de garantia de came de vacunp de label. Esta
balatiza estd conectada via modem con la
Fundacion label, en Gasteiz, que. de esta forma,
sabe en todo momento 1o que ha vendido cada
carnicero y a qué precio. «Si no cumples te tiran
de las orejass, comenta Ferndndez Terréros.

Derecha, donde se defienden las piezas nobles del animal,
porque la oferta es asf, mientras que en la Margen Izquier-
da no se han perdido la cocina tradicional y las chuletas,
los lomos, tienen més salida asi como la came para guisar.

- El kilo de chuletas con label se estd vendiendo entre las

1.780 y 1.850 pesetas y el de ganado mayor esti entre
1.680 y 1.800 pesetas.

E.: ;Por qué salta
alguna carne
cuando se estd
friendo?

J. B. E.: La
que salta es
porque tiene
agua y esta hor-
monada. Ese tipo
de came siempre
estd “blanda”.

(Alkor-
ta)



RESPONSABILIDAD La mayoria de
los ganaderos vascos la han ejercido
desde medidas como el concierto con el

labeél vasco de calidad

1

Juan Bautista Fermnandez Terrerosensu explotacion de Muskiz dando de comer asu ganado de raza limousin. Zigor Alkorta
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DOLIDOS Los ganaderos se quejan del trato
recibido y de su maltrecha imagen, «cuando no
tienen la culpa de nada, porque ellos alimentaban
a su ganado con piensos legales»

Nitodaslas vacas estanlocas, nitodoslos ganaderos, nimuchisimo menos, han cometido fraude

enlaalimentacién de su ganado. Masbien todolo contrario. Lainmensa mayoria delos ganade-

rosvascos han tenido un comportamientoresponsable, incluso «mas alladelo quelanormativa
legislativa exige», dice el presidente delaAsociacién de Ganaderos delarazalimousin

Por Nekane Lauzirika

«NO SOMOS LOS MALOS
DE LA PELICULA»

BAUTISTAFERNANDEZ,HIJOY NIETODE GANADEROS ,TRAJOA MUSKIZ LOS PRIMEROS
EJEMPLARES DE LIMOUSIN EN LADECADADE LOSOCHENTA

LOS GANADEROS pueden haber ejercido su
responsabilidad desde un concierto con el la-
bel vasco o incluso desde acuerdos cooperati-
vos con mataderos. Pero, claro jcomo separar
la paja del grano, c6mo saber que las vacas de
tal zona, de tales ganaderos tienen garantias
veterinarias y sanitarias! -

Juan Bautista Fernandez Terréros es de ese
grupo de la inmensa mayoria de ganaderos
vascos que ha cumplido escrupulosamente la
legalidad en su explotacién agropecuaria. Y
por esto mismo esta dolido con todo 1o que esta
surgiendo en los medios de comunicacién so-
breelasuntodelas “vacaslocas”. Trabajabajo
controles de calidad externos y neutrales. «ElL
label vasco—el masserio, porlomenos en cuan-
to a carne de vacuno, del Estado espafiol- me
parece fundamental, porque regula desde la
produccion hasta el proceso de comercializa-
cion; el eslabén mas difieil:

en Barakaldo; en casa habia vacas y ovejas que
estaban en terrenos préximos a la refineria,
comprabamos y vendiamos en Francia. Sin
embargo, enlos afios sesenta y tantos al acotar-
nos el terreno nos decantamos por el ganado
vacuno. Mi padre -recuerda Juan Bautista
Fernandez-eray atin es un hombre innovador
y tuvimos bastantes razas, pero al final nos de-
cidimos porlalimousin. Las primeras cabezas
lascompramos en el afio 78».
Ensuexplotacién de 62 hectareas de terreno
tiene 112 cabezas de ganado, alimentado, de
marzo a diciembre, con hierba; y durante los
meses de invierno con seis o siete kilos de paja
yentre 3a 5 kilos de pienso con un 18% de pro-
teina y compuesto por harina, cebada, maiz,
minerales... «Nuestro negocio familiar viene
de 1908, de miabuelo materno; desde hace anos
estamos inmersos en la pureza de raza selecta,
ganando ganado para la vi-

el del carnicero y quienes

da, para procrear. Esto pue-

estamosbajola K de “kalita-
tea” estamos perfectamente
controlados», explica con
vehemencia este ganadero
de vocacion. Una vocacién
heredada de su abuelo y su
padre, «quien a los once
aios bajaba leche a la esta-
cién para que la vendieran

«Ellabelvascoesfundamental

porgue controlatambiénelesla-

honmasdificil:el del carnicero»

Juan Bautista Fdez. Terreros
Pte. de la Asociacién de Limousin

de aportar al sector ganade-
ro enfre un 20 y un 30% de
valor anadido».

La limousin es una raza
autoctona de Francia, aun-
que «en el 86trajimoslas pri-
meras cabezas a Muskiz.
Tres afios mas tarde se cred
la Asociacion de Limousin

Label vasco, garantia

Elganado los requisitos que
quellegaalosma-  tenemosquepa-
taderosestéden sar paravender
condicionespara  carnebajolal<de
sersacrificado. “kalitatea”.
Elmiedo Apoyo
delagenteacon- Losganaderos
sumircameen vascosestamos
Euskadisequita-  apoyadospor las
riasiconocieran Instituciones.

«En el Pais Vasco estamos a la

cabeza en cuanto a calidad y
control del ganado vacuno»

«Somos de las pocas comunidades
donde a los ganaderos les recibe
el gobierno sin intermediarios»

de Bizkaia, a posteriori la de Euskadi y final-
mente nos federamos con la espariola. A raiz
de ello hemos avanzado mucho genéticamen-
te. Hoy en dia nuestros productos son vendidos
y cotizadosen todo el Estado espafiol y en Esco-
ciaelIrlanda».

Su dilatada experiencia como presidente de
la Asociacion de ganado Limousin de Bizkaia
lelleva a afirmar «que el Pais Vasco ocupa el
primer puesto de Europa en cuanto a control
sanitario y mejora genética en todas las razas
de ganado.Y esto es posible -subraya- gracias
a las tres diputaciones forales y al Gobierno
vasco, estamos muy apoyados. Seremos de las
pocas autonomias del Estado donde los gana-
deros somos recibidos sin intermediarios por
el Gobierno». =

Juan Bautista Fernandez fue uno delos pri-
meros ganaderos en acogerse al label vasco de
calidad, «porque se puso en marcha para de-
fender al productor del pais; el label garantiza
calidad dela carne. Una carne sometidaal con-
trol desde la explotaeion de origen al consumi-
dor», apostilla, al tiempo que se refiere a que el
99% de los ganaderos que tienen cabezas de 1i-
mousin estan bajolos controles del label vasco.

«Gerra» contra los ganaderos

Como ganadero muestra su indignacion por el
trato que estan recibiendo lps profesionales
del sector por parte de la Administracién del
Gobierno espariol y los medios de comunica-
cién. Pero, los ganaderos ahora se dicen afecta-
dosporlaoleada demiedo a una epidemiayre-
claman ayudas. (Se debe apoyar a quien ha
vulnerado la ley? ;A quién ha hecho fraude
hay que apoyarle? «Si, porque no pienso que
los ganaderos han actuado de mala fe. Ellos no
tienen la culpa de lo que esta sucediendo; los
ganaderos compraban el pienso en fabricas o
en el mercado de forma legal. No alimentaban
asu ganado con productos prohibidos. Por ello
apuesto por ayudarles econémicamente. Ade-
mas, no tiene sentido que si en una cabana de
treinta vacas se da una mala se tenga que ma-
taralastreinta, como estan haciendo en comu-
nidades espaficlas. Habra que realizar los test
y discriminar unas de otras. Esto manda 1a 16-
gica ;no? Lo que estan haciendo en Espafia con
los ganaderos me parece un abuso de poder; los
ganaderos no somos ciudadanos de tercera co-
mo hace treinta afios. Somos profesionales de
los pies a la cabeza que estamos intentando
mejorar laproduccién de carne de vacuno», di-
ce visiblemente molesto Juan Bautista Fer-
nandez.

Esconsciente de que entrelos consumidores
el miedo a consumir carne se corre como una
mancha de aceite. No se compra carne, los ma-
taderos no la adquieren porque no le dan sali-
da. ;Qué haran los ganaderos con las vacas?
(Qué hacer para discenir la carne de garantia
de la otra? «La alarma generada es excesiva
porque todaslas vacas quellegan alos matade-
ros vascos estan en condiciones para ser sacri-
ficadasy sucarne es extraordinaria. El panico
delagentese puedequitar ofreciendo garantia
en los productos. Y esto es posible con el label
vasco; la ciudadania tendria que saber los con-
troles tan exhaustivos que tenemos que pasar
tanto los ganaderos como los que comerciali-

. zamos los productos en carnicerias. Si cono-

cieran todos los procesos exigidos en Euskadi
enellabel vascodecalidad, los consumidoresy
consumidoras vascas no tendrian ningiin re-
paro alguno, a pesar de todo lo que esta cayen-
do con las “vacas locas” en consumir carne de
vacuno».





